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Tagliatelle mit Pilzen und Weintrauben

150 g braune Champignons, geputzt und in Scheiben geschnitten
6 Schalotten gewiirfelt

100 g Weintrauben, halbiert

1 Biozitrone

2 EL gehackte Petersilie

2 EL Sauerrahm

2 Prisen Chiliflocken

100 g Tagliatelle (wenn Sie Zeit und Lust haben selbstgemachte)

Die Zitroneschale abreiben und den Abrieb mit den Chiliflocken und der gehackten Petersilie mischen.

Pilze und Schalotten in Butter anbraten, mit etwas Salz und Pfeffer wiirzen. Den Sauerrahm und den Saft der
Zitrone zugeben.

Tagliatelle kochen.

Ein wenig Nudelwasser zu den Pilzen geben und mit den Tagliatelle mischen.

Mit dem Zitronen-Chili-Petersilie-Mix bestreuen.

Ein bisschen guter Parmesan darf natiirlich auch nicht fehlen.

Guten Appetit!

Und dazu wiirden wir die Silvaner Spatlese nehmen! (Ein SchuB davon in der Sofe macht sich auch ungemein
gut)



